PAELLA

o Cpices (safran & spigal) o pices (safran & opigsl)
* Gambas (décortiquées) o Cnere de seiche
o Haut de cuisses de poulet (déssssés) o Foubpe
o Cncornels o [alsurdes (demies coquilles)
o Mowles (demies coquilles) o Langoustines (décortiquées)
o (Chorize o Lamelles dencornets
o Légumes (signens, ail, psimens verts & o Ad & signens
rwuges, pelits pois) o (héme aw cibron
{arifs
[sutes nes paellas sont vendues cuites sur place, afin den garantiv la qualite.
12€/ par pers 16€/ par pers
*Commande psssible é partir de 10 perssnnes
Optisn de dégustation

Formule simplicite” assiette jetable dpaisse, serviette en papier et un set de couverts en inox :
1€50 par persanne.

Formule confort” assiette en porcelaine, sewielte en papier et un set de couverts en inox :
2€ par persenne.

formule prestige” Service ¢ table et débarrassage (1 sevvewr pour 30 persennes, 100€)

*Nows ssmmes également a lécoute pour persennalisé vetre paella
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	Option de dégustation
	“Formule simplicité” assiette jetable épaisse, serviette en papier et un set de couverts en inox : 1€50 par personne.
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